Kreative KuchenkiinSﬂer 'feiern' Abschluss

30 Auszubildende erhalten nach bestandener Priifung ihren Gesellenbrief

Innenstadt. Bisin den Schlaf beglei-
tete Sophie Hundt die Frage, wel-
che Leckereien sie in ihrer prakti-

schen Abschlusspriifung zur Kondi- :

torin zubereiten solle. ,Von dem
Motto ,Paris — die Stadt der Liebe’
trdumte ich in der Nacht”, sagt die
20-Jéhrige. Macarons, Créme Brii-
1ée, eine rosa Herztorte, ja selbst ei-
nen Eiffelturm als Kuvertiire zau-
berte die junge Frau am Ende ihrer
Ausbildung bei Niederegger.
Als eine von 28 angehenden Kon-
ditoren in Schleswig-Holstein tiber-
zeugte Sophie Hundt die dreik6pfi-
ge Priifungskommission und er-
hielt nun ihren Gesellenbrief. Un-
ter dem Motto , Carpe diem" durfte
sich jeder angehende Konditor frei
aussuchen, was er kredenzt. Zwei
Sorten Pralinen, zwei Sorten Teege-
bédck, ein kleines herzhaftes Ge-
richt, ein Dessert und eine Torte als
Gesellenstiick mussten nach neun
Stunden aufgetischt werden. ,Ich
hatte den Ablauf dreimal vorher ge-
probt”,
Franziska Trescher von der Kondi-
torei Gaumenfreude. Auch zwei
Konditorei-Fachverkdufer konn-
tenihre Ausbildung erfolgreich ab-

sagt die Abschlussbeste -

Deutscher Konthorenbund Pras1dent Gerhard Schenk (L ) und Landes-
innungsmeister Peter Czudaj begliickwiinschen die Ausbildungsbesten
Franziska Trescher (23, v. 1), Michaela Lensch (23), Linn Christen (23)

und Charlyn Fischer (23) zu ihren Gesellenbriefen.

schliefen und wurden ebenfalls in
der Handwerkskammer in der Brei-

- ten StraBe geehrt. Wahrend immer

weniger Menschen sich fiir den Be-
ruf des Konditorei-Fachverkdufers
interessierten, werde die Ausbil-
dung zum Konditor zunehmend be-
liebter, sagt Landesinnungsmeis-
ter Peter Czudaj. ,Sie habensich ei-
nen der schonsten Berufe tber-
haupt ausgewdhlt”, empfing er
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rund 200 Gaéste. Eltern, Freunde
und Lehrer feierten gemeinsam
den erfolgreichen Abschluss von
30 Kuchenkiinstlern.
Bildungssenatorin Kathrin Wei-
her begliickwiinschte die Absol-
venten, die ihre ,Kreativitdt jeden
Tagneuauslebenkénnen”. Beson-
ders erfreulich sei auch die Frauen-
‘quote von 70 Prozent unter den
kiinftigen Konditoren. cb
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